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Pasta alla norma 

1 Snijd de aubergine in blokjes. Snijd de ui in ringen en hak de knoflook fijn. Stoof de 
aubergine aan in een flinke scheut olijfolie. Kruid met peper en zout. Laat de aubergine mooi 
kleuren gedurende 5 minuten. Voeg de look, ui en rozemarijn toe. Laat op een zacht vuurtje 
mooi zacht worden. Dat is belangrijk om straks wat zoetheid in de saus te krijgen. 

2 Kook de spaghetti al dente in gezouten water. 

3 Voeg de ricotta toe, haal de rozemarijn er uit en mix de saus. Voeg een eetlepel van het 
pastawater toe. 

4 Snijd de bieslook fijn, rasp de kaas. 

5 Doe de pasta rechtstreeks in de saus, roer goed en serveer. Werk af met kaas, bieslook en 
wat peper en zout. 

 


